PRAZNICNI PISKOTI

Za manjsi hribéek piskotov si priskrbi:
180 g bele moke,

100 g sladkorja,

80 g masla sobne temperature,

1 jajce,

Pol Zlicke vaniljeve arome,

pol Zlice pecilnega praska,

1 S¢epec soli.

SEDAJ GRE ZARES

Vse nasteto stresi v posodo in zmesaj da nastane enotna zmes, ki jo oblikujes v
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v hladilniku 20 min.
Pomokaj povrsino, kjer bos razvaljal testo, ki naj bo 3 mm debeline.

Sedaj se samo odloci katere modelcke bos uporabil. Me ti svetujemo
novoletne, Ce jih imas doma.

PiSkote razporedi na pekac in jih peci na 180 stopinjza 5 do 6 min.

UZivajte v peki, fotografij vasih mojstrovin bomo zelo vesele!!




